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Balandzio 23 dieng Nemuno saloje jsikiirusiame Kauno restorane ,Sala“ j vestuviy
planuotoju popiete rinkosi kviestiniai sveciai, nekantraujantys suzinoti ateinancio sezono
maitinimo madu tendencijas. Taip pristatyti karsc¢iausiu dekoro ir valgiarasciy naujienuy iki
Siol dar nebuvo bandes niekas. ,Floristai ant ribos” su lyderiu Antanu Mazonu restorana
paverté prabangaus ir ekstravagantisko vakarélio vieta i$ ateities, kuria zavéjosi Kristina
Kaikarien€é, Laura Vagone, Karolina Méginyte, Agné Martinkéné ir kitos planuotojos i$
Vilniaus ir Kauno.

Degustacija neoninéje Sviesoje

Sveciai negaléjo nuslépti nuostabos. Jei nezinotu, kad atéjo j vestuviu planuotoju popiete,
jaustusi tarsi pateke i patj karsciausig vakareélj. Lengva susipainioti ne tik paros laike, bet ir
savaites dienose - atrode, kad veiksmas vyksta ne pirmadienio popiete, bet siautulinga
savaitgalio vakara. Butent taip pasijuto birys kviestiniu sveciu, kuriuos restoranas ,Sala“
nukelé i prabangia Svente iS ateities.

Neoninéje Sviesoje iki Siol vestuviniu dekoro ir naujausiy valgiarasciy tendenciju dar niekas
nebuvo pristates. Restorano virtuves Sefas svecius vaiSino patiekalais i$ savo ypatingo
degustacinio valgiarascio.

Virtuves Sefas Marius Gorodeckis atskleidé, kad sudarant valgiarastj buvo atsizvelgta i
renginio tematika - patiekalus jkvépé Vidurzemio juros regiony klasika. Sveciams buvo
patiekta sudytos lasiSos (gravlax) su saliery remuladu, anties kepenéliy pasteto, vieno
kasnio uzkandziy su anties kepenéliy pastetu, granatais ir gervuogémis. ,Sudarant
valgiarastj taip pat neapsiéjome ir be piety regiono, kurj apjungéme su lietuvisSkomis
gérybémis. Pavyzdziui, sveciai galéjo degustuoti italiSky ir ispaniskuy meésyciy rinkinj su
Lietuvos tkininku gamintais ir brandintais karvés pieno suriais. Valgiarastis apgalvotas
ziurint j netradicine erdve ir bandant palikti klasikinius patiekalus, Siek tiek kitaip
atgimusius, pateiktus kitaip, nei esame jprate dabar matyti. Musu braizas yra maisto klasika
su modernumo poskoniu®“, - saké virtuves Sefas M. Gorodeckis, pabreézes, kad , Salos”
restoranas yra lankstus, Sefai gali pritaikyti patiekalus Sventés tematikai ir sveciy bei
organizatoriy skoniui.

Nemuno saloje jsikures restoranas laikinojoje sostinéje puikiai zinomas dél kulinarijos
meistru kuriamuy gurmanisku patiekalu, lepinanciu kiekvieno gomurj. Su didele meile,
nuoSirdziu darbu ir truputéliu nuojautos restorano komanda pasirupino, kad vaiSés visiems
islikty atmintyje dél tobulos skoniy harmonijos. Ir, zinoma, dél vaizdo j neskubantj Nemuna
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bet kuriuo mety laiku. ISéje i erdvia lauko terasa sveciai galéjo pasigrozeti Kauno
architektira ir tekanc¢iu Nemunu.

Vanduo tapo dekoro elementu

Degustuodami naujo valgiarasc¢io patiekalus sveciai taip pat géréjosi , Floristai ant ribos”
meistro Antano Mazono sukurtu iSskirtiniu restorano dekoru, nukelianciu j tolima ateitj.
Neoninese spalvose ir indigo gelése restorana paskandines dizaineris taip akcentavo 2018
mety spalvu karaliene - ultavioletine.

,Pagrindiné patalpos dekoro mintis apjungia naujausias spalvu ir Sviesu tendencijas ir
akcentuoja salos idéja - vanduo ne tik aplinkui restorana, bet ir restorane. [kalintas ir
atspindintis Sviesg vanduo tampa ne tik terpe augalams pamerkti, bet ir pagrindiniu dekoro
elementu”, - savo idéja apibudino dizaineris A. MaZonas.

Pasak jo, neonineés spalvos, liztanti Sviesa, drastis sprendimai yra teisingiausias budas ne tik
pristatyti Siuy metu dekoro kryptis, bet ir papildyti originaly ir Siuolaikiska aplinkos interjera.
»Atéjo laikas j vestuviuy dekora pazitreti kitomis akimis, tegul Salia klasikos visiSkai teisétai
atsistoja modernumas ir ekstravagancija. Drasa ir unikalumas tegul tampa Siu metu mada*“,
- ragino zinomas floristas-dizaineris.
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