Q PANINFO.LT Pappa al pomodoro con burrata-arba improvizacija italiSka tema

Na va, taip jau su ta meile buna, dar nei tikra Ziema neatéjo o imi ir pasiilgsti Italijos. Sia
vasara teko pasibastyti ir gerookai visa ko prisiragauti. Kai kuriuos skaniukus susidéejau
galvon ir vis grasinausi pagaminti. Ir atéjo Ta diena. Kaip tycia Siandien. Nors ne, galvoje
mintis kirbéjo dar nuo vakar, mat ir detektyvo amata iSbandziau, ir produktus susipirkau i$
anksto.

O prieSistore tokia-vieng vasaros vakara vakarieniavome Rimini centre esanCiame
restoranélyje La Cantinetta. Picos nenoréjome, crostoni taip pat, zinau jie ten nuostabis, bet
paziuréje i meniu iSsirinkome graziai skambantj patiekala - Pappa al pomodoro con burrata.
O kiek nustebimo buta kai gavome moliniame puodelyje pateikta duonos ir darzoviy kazka
su Sviezutéle burata virsuje. Buvo labai nejprasta ir labai skanu. Mums paaiskino, kad tai
tradicinis Emilijos Romanijos regiono patiekalas. Butent ji a$ vakar ir prisiminiau.

Tiesa, nebeatminiau nei kaip patiekalas vadinosi nei kaip tas restoranélis uzvadintas bet
atsidariau Google maps, susiradau vieta, susiradau restoraneli o ju FB puslapyje aptikau ir
meniu. AiSku, jis jau rudeniui-ziemai skirtas ir patiekalai jau pasikeite. Kiek nusivyliau bet
peréjes per nuotraukas aptikau ir vasarinj meniu, o jame ir Sj Sedevra. Toliau-Google
visazinis ir procesas paréjo j trasa. Tikrai rekomenduoju kiekvienam.

Siam skanumynui prireiks $vieZios buratos (Lidle gera kaina pirkau akcijinj) $vieZiy
pomidoru, baziliko lapeliu, morkos, kokio pusés poro koto, svogiino, ir mazdaug puses
cesnako galvutes, darzoviy sultinio puodelio, tamsios italiSkos duonos ciabatta (vél gi, tiko ir
is Lidl, nors Rimi gal ji ir skanesné) ir slakelio balto vyno.

Pradzioje apkepinau svogunus, po to pas juos sudéjau smulkinta ¢esnaka, morkas, pora,
luptus smulkintus pomidorus (gaila LT ne Italija ir pomidorai iS parduotuvés zali ir beskoniai
tai dar jmaisiau trinty tikry italiSku), paslaksciau alyvuogiuy aliejumi ir leidau truputi
apkepti. Kiek véliau ipiliau slakelj balto vyno ir puodelj sultinio. Visa ta mase troskinau
mazdaug 40 min.

Baigiantis procesui i ta raudona reikaliuka sudéjau smulkinta tamsia italiSka duona ir leidau
visam tam geériui susigerti.

Viskas, lieka tik perkelti j indg ir apibarscius baziliko lapeliais ant virSaus padéti buratos
rutulioka. Skanaus.
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